Haferflocken-Kase-,,Bratdatschli‘

200g Haferflocken

1 kleine Zwiebel, gewdirfelt
200g Kasemischung, gerieben
3 Eier

Salz und Pfeffer

Krauter fein gehackt

Die Zwiebel mit Pflanzendl glasig diinsten. Eier, Salz, Pfeffer und frische Krauter gut verrihren. Die
Haferflocken und den Kéase in eine Schiissel geben. Danach die Zwiebel und die Eimasse dazugeben
und gut vermengen. Etwa 15 Minuten ziehen lassen.

Die ,,Bratdatschli’ mit dem Essl6éffel oder mit den Handen formen. Etwas Butter in die Bratpfanne
geben und portionsweise goldbraun braten, leicht flachdriicken.

Dazu passt als Beilage Gemiise oder Salat.
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